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Eleonora Piccinel suo bed and breakfastinlocalita Ca' Molignano

SusannaMassaiaé tormataalleorigini dopo tanti anniaMilano

Freelance per riviste e tv, & tornata nei luoghi
della nonna e gestisce il Negozio di Campagna

Lex fotografa
ha trovato la luce
in una bottega

Eleanara Picci ha aperto "Bel Casale" nel 2017
"la e mio marita nonci godevamo la vita, ora si"

“IFuga dallo stress
di Milano e Roma
Qui il mio habita

~ Unavedutadi Vignale PalazzoCal-
lorichefu sededell'enoteca regiona-
le ed & statoristrutturato, il cedro
~ dell'atlantenel parcoell sindaco
Tina Corona, alterzomandato

dall'infermiera che al matti-
no va ad aceudirli. B fonda-
mentale farliinvecchiare nel
loro paese d'origines.
Tralinfanziae laterza erd
cigisposta, perstudioeperla-
voro. Spesso, perd, si torna
all'ovile & non sono pochi ad
averlo fatto. Ogni domenica
Vignale & piena di turisti e la
maggior parte delle case & di
seconda proprietd. Nel 2014
& stawo inserite nella lista
dellUneseo. Sem prequellan-
no si sono conclusi i primila-

vori di ristrutnurazione di pa-
lazzo Callori, dove sono stad
trasferid i locali comunali.
Ogei Tina Corona continua a
progettare. I collaudi sonoap-
pena finiti e con le sue 142
stanze e un teauino da 200
posti, il palazzo & un fiore
all'occhiello per il territorio e
pud diventare il simbolo del-
la nuova redditivita del pae-
se. Daqui siriparte per far rivi-
vere Vignale come qua-
rant'anni fa. —
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Vignale per scappare

dallostress. Nel 2017

Eleonora Picei si era

trasferita col marito
Alessandro e con i due figli nel
paese monferino, o meglionel-
la frazione Ca’ Molignano.

«Bel Casale» ha aperno I'an-
nodopo, tempo di sistemarsie
ambientarsi, perché in quel
bed&brealdast daun latocgla
loro casa. Lei viaggiava sem-
pre, lui era responsabile di
un'attivitd commerciale che lo
riempiva diimpegnie Tomma-
0, il primo figlio, stava sem-
pre con la tata, «Un giomo ci
siamao guardatie ci siamo chie-
sti “chi ci ha ordinato di fare
questa vita?”'» racconta Eleo-
nora. JQuando il marieo si stufi
di non godersi la famiglia ela
crescita del figlio, lei non era
convinta, Aveva lasciato Ro-
ma ed era andata a Milano per
seguitlo. Aveva sempre vissu-
to in cittd & non era sicura di
cambiare cositantovita,

Galeotto il mese sabbatico
trascorso allElba. «Decidem-
mo di visitare il Monferrato —
spiega Eleonora —. Nemmeno
h‘iessandw lo canoseeva, an-
che se & nato a Torino aveva

sempre vissuto a Milano. Ma
ce ne iNnamorammo subitos,
La primavolta, su quelterreno
ceranol'etha alta e un rudere,
ma la vista era impagabile. Un
anno di lavor e «Bel Casales
era aperto, L Eleonora ha inve-
stito titte le sue energie e due
grandi passioni: quella perl'o-
spitalitd, che éun po' & difami-
glia, e quella perla cucina, ere-
ditata anche dal precedente
impiego in un'azienda di ven-
ditadi prodesti eulinari.

Di questa vita giovano an-
che ibambini che sono circon-
dati da aria pulita, E sato un
vantaggio anche trascorrere
quiillockdown, nonostante la
crisi nel setrare alberghiero
siastata fone. «Quandoci han-
no permesso di riaprire abbia-
mo subito ripreso a lavorare —
spiega Eleonora - La realta
piceola premia. Le persone cer-
cavano relax e tranquillivds,
Orailsogno équellodiaggiun-
gereun home restaurantal ser-
vizio di colazione incluso nel
soggiomo. B poi una piscina:
lor spazio '8, il lavoro pure, Le
SLANZe SONo Sempre occupate
dal mereoledi alla domenica,
SOPFAtCUtto in primavera e au-
tunno, che in Monferrato sono
altastagione. 6.D.1L,—
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na bottega che sa di

rivista. SusannaMas-

saia ha pomato un

pa' della sua carriera
milanese nel «MNegozio di cam-
pagna»che ha apento dieci faa
Vignale. Qui da sfogo alla sua
creativitd. Qualeosa & fatto con
le sue mani, come i quadernia
temna e bigliettini, altri oggetti
li taccoglie da diversi fornitori,
alcuni dei quali sono amici.
«Una miacliente mi ha fatove-
dere lesue creazioni» dice indi-
candogli orecchinirealizzati in
pasta dipane,

Sugli sea ffali & un po’ di tut-
to: piatti, bicchieri, marmella-
te & prodott locali, cancelle-
ria, saponi. Laselezione éaceu-
rata, da catalogo. Sard che Su-
sanna ha lavoraco peranni co-
me forografa freelance perrivi-
ste, televisione ed edirori. Cu-
rava Fimmagine di modelli e
conduttori come costumista.
AVignale & torata perriavvici-
narsi alle sue origini: la nonna
eravignalese e leiveniva atro-
varla ogniestate. Da bambina
la adorava, a diciot’anni si &
allontanata, da grande ha ri-
seoperto quel paese che I'ha
accoltanel 2012, Con la nasei-

ta della prima figlia a 32 anni
vaaviverea Vignale e iniziaa
dedicarsi a servizi di arreda-
mento, «Ero definita “'invia-
ta del Monferrato™s, raccon-
ta. Continuava ad andare a
Milano perseegliere gliogger-
ti da fotografare e incontrare
gli inserzionisti. Arriva il se-
condofiglioe decide diabban-
donarelavita da pendolare,
Quel gusto Pha wrasferito in
unavecchiamacelleria. Il loca-
le di via Roma che porta alla
piazza principale primaeraun
negozio di carme, Susanna ha
mantenuto la divisione origi-
naria, allinizio anche Pinse-
gna esterna, «L'ho tolta quan-
dohovistoche molti non gifer-
mavano convintiche fossean-
cora una macelleria. Peccato
perché mipiaceva moleos, rac-
conta col sorriso. L'originalita
la aggiunge comunque; ogni
tanto ridipinge i muri e rinno-
va. Lo fa anche con linventa-
rio: della meree che raccoglie
¢i sono pochi pezzi che vanno
a ruba. Una scusa per trovare
sempre qualcosa di nuovo,
«Dameta luglioé riparitoil tu-
rismo— dice soddisfatta—. So-
noatrivati molticlientistranie-
ria cui questa tipologia di ne-
gozio piace moltos. 6.0.L, —
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Recuperato un locale storico che si affaccia su piazza del Popolo

Mamma e figlie, ecco“Le tre Lasagne”
Dalloro cognome la trattoria a km zero
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isolitoiragazzise ne

vannodai paesi, Giu-

lia Lasagna ha scelto

di rimanere, con la

sorellaLaura, quella di mezzo.

Laterza é piccolaevaa scuola,

ma probabilmente seguird le
orme della famiglia.

Dapoavergesitoun primobo-

cale ad Akavilla, hanno deciso

di spostarsia Vignale dove han-

no sempre vissuro, Nel 2017

hannorecuperatolastoricatrat-
toria Serenella, che si affaccia
st piazza del Papolo, & ¢i hanno
aggiunto un sottotitolo: «Le tre
Lasagne», dal loro cognome. 11
locale aveva una lungatradizio-
ne: eraunabalera in cuisiballa-
va nel cortile intemo, ancora
presente. La famiglia Lasagna
ha deciso di conservare Finse-
gna storica e ha ripomato Fin-
gresso sulla poma originaria. In
pitt un dehors sulla piazza, tor-
nato utile in tempo di Covid.
Giulia 5i & buttata in questa av-

ventura e !JO:I siéaggiunta Lau
ra, che nel frattempo aveva la
seiatoil ivaroda cnmmemale
«Perché voglio vivere a Vigna-
lexdice. In cucina célamamma
Donata Martinelli, E grazie alle
sue maniseisaporisullatavola,
coperta da tovaglie a quadretti,
sannodi casa. «5i punta sulter-
ritorio ~ spiega Giulia -. Pro-
dotti tipici & materie prime a
km Q. Non innoviame né rivisi-
tiamo, siamo fedeli alla tradi-
zione pitt genuinas. ¢.0.L—
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Giuliae LauraLasagha conlamammaDonata Martinelli nella trattotia «La tre Lasagnes



